
FÊTE 
DES 
VINS 
2025

85 cuvées  
à prix spécial  
Fête des vins  
dans nos trois caves  
de Rouen, Isneauville &  
Franqueville-Saint-Pierre.

du samedi  
27 septembre 
au dimanche 
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Les jeunes n’aiment pas le vin,  
pensez-vous ?  

On les disait désintéressés. Qu’ils n’y 
comprenaient rien. Qu’ils préféraient la 
bière artisanale, les cocktails fluo ou l’abs-
tinence joyeuse. Et pourtant … Les jeunes 
reviennent au vin.  
Pas forcément par la grande porte des 
crus prestigieux, mais par celle, bien plus 
vivante, de la curiosité, de l’échange et de 
la conscience. 

Ils goûtent avec l’envie d’apprendre, pas 
pour impressionner. Ils s’intéressent aux 
sols, aux cépages oubliés, aux gestes du 
vigneron. Ils veulent du vrai, du bon, du 
propre. Ils posent des questions, ils bous-
culent les idées reçues, et surtout : ils 
écoutent. 

Dans nos caves, nos bars à vins, nos  
événements, leur présence n’est pas 
anecdotique. Elle est nécessaire. Parce 
que le vin n’est pas un savoir figé, mais  
un langage en perpétuelle évolution. Et si 
transmettre est notre rôle, accueillir la fraî-
cheur du regard jeune est tout aussi vital. 
 

La relève s’opère aussi dans  
le vignoble !  

Le vent de fraîcheur qui souffle sur nos 
étagères vient aussi des terroirs. Dans le 
Rhône, le Sud s’affranchit de ses clichés : 
vins plus droits, vignerons engagés, terroirs 
expressifs.  
Plus au nord, le Mâconnais sort de l’ombre 
avec des chardonnays vivants, précis, por-
tés par une jeune garde audacieuse.  
Ces deux régions incarnent un renouveau 
à la fois stylistique et humain. Moins de 
maquillage, plus d’identité : la relève est 
bien là aussi dans les bouteilles. 

À tous ceux qui pensent que la culture du 
vin est un monde figé, réservé à une élite 
ou condamné à vieillir avec ses buveurs, 
que seules les appellations phares brillent, 
nous répondons : venez voir, venez boire, 
venez discuter. La relève est déjà là, dans 
nos vignobles et parmi les curieux … et elle 
a soif … de sens. 

Bonne lecture 
L’équipe des Caves

la relève est en cave
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DÉGUSTATION 
RÉSERVÉE AUX JEUNES 
DE 18 À 25 ANS 
 
20,00 € / personne.

Planning & 
Inscription  
obligatoire  
sur notre site  
www.cavespierrenoble.fr 

A utour d’un fût

Dégustation 
Autour d’un fût



SOIRÉE INAUGURALE

Rouen 
Jeudi 25 septembre

L’ ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

Inscription  
obligatoire  
sur notre site  
www.cavespierrenoble.fr 

Gratuit pour les  
membres du club 
valable pour 2 personnes. 

 

20,00 € / personne 
pour les non membres.

FÊTE DES VINS 2025 

SOIRÉES  
INAUGURALES 
25 SEPT & 26 SEPT

à partir de 19h00

SOIRÉE INAUGURALE

Isneauville 
Jeudi 25 septembre

à partir de 19h00

SOIRÉE INAUGURALE

Franqueville Saint Pierre
Vendredi 26 septembre

à partir de 19h00

ROUEN 
21 BOULEVARD DE VERDUN 
76000 ROUEN 
02 32 18 44 95 
rouen@cavespierrenoble.fr 
 
ISNEAUVILLE 
1220 ROUTE DE NEUFCHÂTEL 
76230 ISNEAUVILLE 
02 35 66 91 00 
isneauville@cavespierrenoble.fr 
 
FRANQUEVILLE-SAINT-PIERRE 
405 RUE DE LA RÉPUBLIQUE 
76520 FRANQUEVILLE-SAINT-PIERRE 
02 32 91 37 80 
franqueville@cavespierrenoble.fr



Julien Mingot, c’est une approche joyeuse du vin, moins guindée, plus libre, 
plus ripailleuse même. Car ses vins ne sont pas là pour impressionner, mais 
pour donner du plaisir. Du plaisir immédiat, généreux, évident. Le fruit est 
au cœur de ses cuvées. Aucune n’y échappe, et surtout pas cette jolie cuvée 
de Lalande-de-Pomerol, issue d’une cuvaison plus courte qu’à l’accoutumée, 
passée juste quatre mois en fûts de vieux vins afin d’enrober et patiner le vin. 
Ici, le Merlot est juteux comme nous aimons le dire dans notre jargon. Il 
déborde de vie, offre de belles courbes, une bouche ronde, gourmande, 
avec des arômes intenses de cassis, de cerises noires et d’une petite 
touche de truffe … 
Ce ne sera pas un vin à garder vingt ans – ce n’est ni le but, ni le style du 
millésime – mais dans les deux ou trois prochaines années, vous pouvez y 
aller les yeux fermés : zéro risque, et beaucoup de plaisir ! 

“PRÉMICES DE  
LA PENSÉE”

LALANDE  
DE POMEROL

CHÂTEAU  
LA PENSÉE 

2021

la bouteille au lieu de

10,30 €*

12,90 €

C’est la famille Signolle qui est aux affaires au domaine et surtout 
les enfants Diane et Nicolas qui œuvrent au quotidien aujourd’hui. 
Beaucoup d’efforts ont été effectués depuis la reprise du  
domaine en 1999. Travail des sols, pratique d’une viticulture  
respectueuse, remplacement du matériel végétal, et parti pris 
d’augmenter le merlot afin de donner plus de séduction aux vins. 
Les résultats sont là !  
la preuve avec ce millésime 2020, tout en chair. Le merlot exprime 
tout son charme mais nous suggère des arômes de caractères 
avec des notes de balsamique, de fruits noirs et de sésame grillé. 
On retrouve sur la finale le petit Verdot qui apporte tempérament 
et vigueur à cette bouteille. Avec ce prix-là, on ne pourra plus 
dire que les vins de Bordeaux sont hors de prix.

bordelaises

nos 2 belles promos

FÊTE DES VINS 27 SEPTEMBRE AU 12 OCTOBRE2025 * tarif ttc en bouteille de 75 cl - Prix spécial fête des vins 2025 dans la limite des stocks disponibles

HAUT 
MÉDOC 

CHÂTEAU  
VIEUX LANDAT

2020

la bouteille au lieu de

9,70 €*

13,90 €

     Les membres du  
     Club PIERRE NOBLE 
    bénéficient de 5 % de 
remise supplémentaire  
sur tous les vins affichant 
la carte du Club.  
Modalités d’inscription  
p 35.



nos valeurs sûresnouveauté&
CHÂTEAU 

LA TOUR DE BY

A la tête du domaine, les deux  
cousins Frédéric et Benjamin  

impriment une vision et une  
rigueur admirable. L’ensemble de  

la gamme est d’un très haut niveau. 
Et que dire de ce 2019 du Château 
de laTour de By. C’est juste parfait.  

C’est un vin, élégant, dans son 
temps à l’équilibre juste. Le nez de 
bois précieux, de fleurs séchées et 

de rose est juste délicieux.  
Une bouteille d’un rapport qualité - 

prix magique qui démontre que  
Bordeaux produit des vins incroyables 

à un prix vraiment doux.  
A ne surtout pas manquer !

“Médoc” 
2019

Médoc

14,95 €*16,50 €

CHÂTEAU  
SAINT COSME

Domaine historique sur  
Gigondas, tenu de mains de 

maître par notre ami Louis  
Barruel. C’est presque injuste  

de ne pas avoir mis plus en valeur 
cette cuvée des Deux Albions : 
Fruit d’une co-fermentation de 

Syrah, Grenache, Mourvèdre 
et bien complétée par du Cin-

sault et du Viognier pour lui 
donner allonge et élégance.  

Le nez est floral avec des notes  
mentholées. La bouche se  

montre onctueuse, avec un 
fruit de cerise noir.  

C’est bon et généreux.

“Les deux Albion” 
2022

Côtes du Rhône

16,50 €*17,95 €

DOMAINE  
PIERRE-ADRIEN VADE

Cela fait une dizaine d’années  
que Pierre Adrien a rejoint  

le domaine familial, bien  
décidé à y imprimer sa fibre.  

Sur les sols argilo-calcaires  
très riches en craie, Pierre  

Adrien cherche à élaborer  
des vins sincères qui incarnent  
l’esprit du lieu. La preuve avec 

cette cuvée domaine,  
gourmande à souhait,  

savoureuse sur ses notes  
florales de violette et de lilas.  

La bouche s’exprime sur la 
 belle fraise juteuse et nous  

vibrons sur une finale 
 finement crayeuse. 

“Cuvée Domaine” 
2023

Saumur-Champigny

16,50 €*18,90 €

CLOS DE LA 
PETITE GALLÉE

Dans cette discrète  
appellation du côteau 
du lyonnais, Patrice et 

son fils Pierre font 
 figure de référence.  
Le duo travaille avec 

beaucoup de soin en 
biodynamie et signe ici 
un vin complet, charnu 
aux arômes complexes 

de fruits à chair 
blanche, d’agrumes, 

de miel et de brioche. 
Un vin de plaisir,  

avec lequel on ne  
se trompe jamais.

“Aligoté Vieilles Vignes” 
2023

Côteaux du Lyonnais

13,95 €*15,50 €

DOMAINE 
CASTERA

Franck Lihour. Quel 
pied de suivre son 
parcours ! Un vrai  

talent, sensible qui 
nous offre des vins 
 de grande pureté. 

Cette cuvée ”Autres 
Pentes” n’y échappe 
pas. Vinifiée en sec, 

c’est une cuvée  
vibrante, aux arômes 

d’agrumes et de fruits 
exotiques. L’ensemble 

est séducteur et  
minéral. Une petite 

perle à découvrir  
absolument !

“Autres Pentes” 
2024

Jurançon Sec

11,95 €*13,95 €

DOMAINE LES 
FRÈRES ENGEL 

Les frangins Engel  
installés au pied du  

magnifique château  
du Haut-Koenigsbourg, 

ne trichent pas et nous 
offrent des vins sincères 

au rapport qualité prix 
absolument génial.  

Ici, un Riesling né  
sur sol granitique, à  

la trame racée et  
aux arômes citronnés  

et autres agrumes.  
C’est tout  

simplement bon !

“Riesling” 
2023

Alsace Riesling

9,95 €*11,80 €

CHÂTEAU 
OLLIEUX ROMANIS

Pierre Bories est un vigneron 
visionnaire, exigeant et  

terriblement brillant !  
Il est l’auteur de cette cuvée, 

expression vibrante d’un 
joli terroir : vieilles vignes en 

gobelet plantées sur des 
sols mêlant grès rouge  

argileux, poudingue sur 
grès et galets calcaires.  

Élaboré à partir de Marsanne, 
Roussanne, Grenache blanc 
et Macabeu, ce blanc dévoile 

un nez élégant de fruits à 
chair blanche, d’agrumes 

et de notes florales.  
Sa bouche fraîche, tendue 
et légèrement saline offre 

un bel équilibre entre  
vivacité et rondeur, idéale 
sur poissons, crustacés ou 

 tout simplement à l’apéro !

“Racine” 
2024

Corbières Blanc

10,20 €*12,00 €
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DOMAINE 
BERTHIER 

18,95 €*

“Le  Champ Jacquot” 
2022

Coteaux  
du Giennois

Parcellaire niché sur un côteau très calcaire, 
Florian et Clément élaborent ici un Pinot Noir 
digne d’intérêt. Concentré et racé, aux arômes 
de fruits noirs, de moka et de quelques notes 
florales. La bouche est structurée, et présente 
une trame onctueuse assez dense qui montre 
un certain caractère. Il y a du tempérament 
dans cette bouteille, elle ne vous laissera pas 
indifférent…

DOMAINE 
LES FRÈRES ENGEL 

11,50 €*

“Pinot Noir” 
2023

Alsace

Fruits rouges et noirs nets et précis. Ça griotte 
aussi avec une bouche tout en délicatesse, 
sans être pour autant déstructuré.  
C’est tout simplement très bon et pour un prix 
très doux. Ne pas laisser de côté !

DOMAINE 
DALRYMPLE

35,00 €*

“Pinot Noir” 
2023

Tasmanie 
Australie

Une petite merveille ce Pinot Noir issu d’un 
vignoble situé dans le nord de la Tasmanie ! 
Sur des sols de basalte, le vin se montre très 
ouvert, intense et d’une grande finesse.  
Les arômes de mûre sauvage, de poivre de 
Kâmpôt et de cerise noire rendent cette 
cuvée complètement addictive.

on le trouve en Bourgogne 
... mais pas que !

22,00 € 12,90 € 39,00 €

Le Pinot Noir  
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DOMAINE 
BESSON 

Guillemette et Xavier Besson,  
outsiders discrets de Givry. La  

volonté de ce domaine de 8,5 ha 
est de produire des vins sincères, 
reflétant parfaitement le charme 

des vins de Givry. “Expression de 
fruits rouges charnus et tanins  

veloutés“, telle est l’ambition de 
Guillemette et Xavier. On peut  

dire que sur ce 2023, l’objectif  
est parfaitement atteint.  

Du plaisir à l’état pur, et une  
bouteille qui n’a pas besoin  

d’attendre pour être consommée.

19,90 €*

“Le Haut Colombier” 
2023

Givry

DOMAINE 
GUILLOT-BROUX 

Magnifique émotion lors de  
notre dernière dégustation des 

vins du domaine.  
Nez superbe de fleurs, petits  

fruits rouges, texture et trame de 
bouche soyeuse et élancée … 

Je m’enflamme un peu, mais  
il y a du Chambolle dans cette 

bouteille ! Bravo M. Broux, c’est  
une très belle réussite !

“Les Geniévrières” 
2022

Bourgogne

DOMAINE  
BERTHENET

François, l’un des grands vignerons 
de Montagny, est clairement une  
référence pour ses blancs…  
Mais c’est qu’il se défend aussi pas 
mal sur ses rouges le bougre, à en 
juger cette cuvée de Pinot Noir, 
franche, bien mûre, avec des notes 
de fruits noirs et de petits fruits 
rouges des bois.  
Cette cuvée a du caractère, mais se 
laisse parfaitement apprivoiser dès 
aujourd’hui.

“Pinot Noir”

Bourgogne

2022

DOMAINE 
GRUHIER

Dans ce joli coin de la Bourgogne du nord, un peu à 
l’ombre des voisins de Chablis, quelques producteurs 
tirent leurs épingles du jeu et proposent des rouges  
qui se démarquent.  
Dominique Gruhier fait indéniablement partie de ces  
talents qui nous offrent ici un vin racé, charmeur,  
onctueux, généreux dans le fruit et aux tanins fins et 
élancés. Un pinot qui donne tout simplement du plaisir 
tout en gardant une identité forte. 

“épineuil” 
2023

Epineuil

Pinot Noir

25,00 €

25,00 €*28,00 €

16,95 €* 18,80 €

19,95 €* 21,90 €
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LE GROS REPORTAGE

L’essor des vins de la Vallée  
du Rhône méridionale  :  un  
renouveau solaire et sincère. 

Longtemps dans l’ombre de ses illustres  
voisins du Nord (Côte-Rôtie, Hermitage,  
Cornas…), le vignoble méridional du 
Rhône connaît depuis une vingtaine 
d’années un véritable renouveau, porté 
par une nouvelle génération de vigne-
rons, une sensibilité accrue aux terroirs et 
une demande grandissante pour des vins 
généreux, accessibles et authentiques. 

Un territoire aux multiples  
visages 

De Montélimar à Avignon, la vallée du 
Rhône méridionale déroule un patchwork 
de terroirs baignés de lumière : garrigues, 
galets roulés, sable, argiles rouges,  
terrasses caillouteuses …  Ici, le Grenache 
règne en maître, souvent accompagné de 
Syrah, Mourvèdre, Cinsault ou Carignan, 
mais aussi d’un cortège de cépages 
blancs longtemps méconnus (Clairette, 
Bourboulenc, Grenache blanc, Picpoul …). 

Des appellations qui montent 

Si Châteauneuf-du-Pape reste le porte 
drapeau historique, d’autres appellations 
prennent aujourd’hui leur envol : Gigondas, 
Vacqueyras, Cairanne, Rasteau, Beaumes 
de-Venise, mais aussi les Côtes-du-Rhône 
Villages (Séguret, Sablet, Plan de Dieu ...) 

qui gagnent en reconnaissance. On y 
trouve des rapports qualité / plaisir / prix 
exceptionnels. 

Une nouvelle  
génération engagée 

L’essor du Rhône sud tient aussi à ses  
vignerons et vigneronnes. Moins enclins 
à reproduire les recettes du passé, ils  
expérimentent : agriculture bio ou biody-
namique, macérations douces, levures 
indigènes, élevages précis sans excès de 
bois …  Résultat : des vins plus digestes, 
plus droits, parfois plus frais malgré la 
chaleur du climat. La densité reste, mais 
la lourdeur disparaît. 

Des vins en phase avec  
les envies d’aujourd’hui 

Avec leur chaleur méridionale, leurs 
arômes de fruits noirs, d’épices, de thym 
et de pierre chaude, ces vins parlent au 
cœur comme au palais. Ils séduisent par 
leur accessibilité immédiate, mais aussi 
par leur capacité à vieillir, notamment 
dans les grandes cuvées. Leur identité  
régionale forte, en lien avec la cuisine  
du Sud, la convivialité et le soleil, colle  
parfaitement à l’époque.

VALLÉE  
DU RHÔNEDU RHÔNE
LA VALLÉE
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VILLAGE DE MALLEVAL DANS LA BRUME   VUE DEPUIS LE PARC À MOUFLON - FAMILLE GAILLARD



CLOS 
BELLANE

“Comme un Saphir” 
2023

Côtes du Rhône 
Village Valréas

Grosse claque ! Révélation de ce début de 
semestre 2025 !  
Cuvée issue du cépage Roussanne, d’un  
premier abord généreux aux arômes de fruits 
blancs juteux qui explosent en bouche avant 
de nous laisser sur une minéralité de dingue. 
C’est intense et vibrant ! UN grand vin !

Valréas, un petit coin de la vallée du Rhône 
qui pourrait bien faire parler de lui dans les 
années à venir ! 
Après avoir goûté des superbes cuvées chez 
Pascal Chalon, j’ai découvert les vins quasi 
parfaits de Stéphane Vedeau. Sur des alti-
tudes allant jusqu’à 420 m, les vins sont d’un 
éclat savoureux et gardent une profondeur 
et une minéralité étonnante pour la région. 
Le rouge est délicat, profond avec une très 
grande pureté de fruits rouges et noirs.

dans la Vallée du Rhône

CLOS 
BELLANE

“Clos Bellane” 
2023

Côtes du Rhône 
Village Valréas

La nouvelle génération de Gigondas !  
Le jeune Simon Ughetto intègre le domaine en 
2023 et impose sa patte assez rapidement. 
Les vins se montrent plus juteux, moins denses, 
sans renier à l’authenticité du secteur.  
On y retrouve les notes de poivre et de fruits 
noirs que l’on aime avec cette petite buvabilité 
en plus qui fait bien plaisir. 

DOMAINE 
LA ROUBINE

“Les Demoiselles“ 
2023

Gigondas

Stéphane Vedeau Eric, Sophie & Simon Ughetto

 nos dernières 
découvertes

29,90 €*
35,00 €

13,50 €*
15,50 €

18,95 €*
22,00 €

CLOS BELLANE
  

DOMAINE LA ROUBINE
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DOMAINE  
BOISSON

“L’Exigence” 
2024

Cairanne 
Blanc

Avec beaucoup de soin et de rigueur, Regis 
et Bruno Boisson élaborent des vins d’une 
très grande finesse pour la région.  
Sur un sol d’argile fine du Piémont des  
côteaux de Cairanne, ce joli blanc est délicat, 
aux notes de pêche et de chèvrefeuille. La 
bouche est dynamique, suave avec une mi-
néralité bienvenue qui donne une allonge 
toute particulière. Si vous aimez la cuisine de 
poisson, essayez un bar au fenouil ou encore 
un tartare de thon… Ça va matcher !

Les Trois Terroirs c’est la cuvée qui marque 
très clairement l’identité du domaine. Issue 
de trois identités de lieux (Sables, côteaux et 
garrigues) et toujours travaillée avec une viti-
culture très soignée, cette cuvée nous donne 
un vin croquant, très digeste aux notes de 
petites fraises des bois, de groseille et de 
poivre noir. C’est une vraie réussite à un prix 
très sage pour le niveau.

DOMAINE 
BOISSON

“Les Trois Terroirs” 
2023

Cairanne 
Rouge

Bruno & Virginie Boisson

Authentique ! La cuvée comme le bonhomme qui se 
cache derrière la bouteille. Voilà comment on pourrait 
résumer Eric Bouletin, un mec sincère et déterminé 
qui ne triche pas... Comme on les aime quoi.  
Cette cuvée est donc à son image, vivante, droite 
avec une bouche intense et dotée d’un équilibre 
parfait. Les sols de sables, de grès et de calcaire don-
nent de la vibration au vin, et feront un accord parfait 
avec vos plats de viandes mijotés de cet automne.

DOMAINE 
ROUCAS TOUMBA

“La Grande Terre“ 
2023

Vacqueyras 
Rouge

Eric Bouletin

16,95 €*
18,90 €

14,50 €*
16,50 €

18,95 €*
21,90 €

Vallée du Rhône

DOMAINE BOISSON  DOMAINE ROUCAS TOUMBA
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DOMAINE 
SAINT JEAN DU BARROUX

Que dire de Philippe Gimel ... Cet 
homme est l’un des plus perfectionnistes 
de la vallée du Rhône sud et l’un des plus 

bavard aussi ! Homme authentique,  
généreux et sincère, il nous offre ici sur sa 

cuvée Argile, un vin d’une âme vibrante. 
Vieilles vignes de 50 ans de moyenne 

d’âge, composées de Grenache noir, de 
Syrah, de Carignan et de Cinsault sur une 

altitude de 350 m en moyenne sur les 
pentes nord des dentelles de Montmirail.  

Une grande profondeur de bouche,  
le vin est concentré mais d’une  

gourmandise vibrante. Un grand vin  
élaboré par un grand Homme !

“L’Argile” 2023

 Philippe Gimel Pascal Chalon

Ventoux

DOMAINE DE 
LA GRANDE OURSE

Pascal, aussi discret que  
talentueux est très certainement 
l’un des plus grands talents  
du secteur.  
Sur cette cuvée issue de vignes  
situées sur le village de Visan,  
j’ai l’impression qu’il a encore 
gagné en précision et en 
finesse.  
C’est du grand art, on apprécie  
et on dit merci car à ce prix-là, 
c’est cadeau !

Côtes du Rhône Village

“La Petite Ourse” 2023

DOMAINE 
WILFRIED

Le duo frère et sœur est en perpétuelle  
recherche d’équilibre et de finesse.  

Les vinifications sont douces, pas de  
recherche de gros muscles dans leurs vins.  

“L’Affable“ est le parfait exemple de ce que le 
binôme vise. Avec sa robe de Pinot Noir,  

nous sommes ici davantage sur un vin  
d’infusion que de concentration.  
Les arômes de petites fraises des  

bois complétés par quelques notes de  
poivre aromatique, nous offrent une  

cuvée d’une délicatesse très appréciée.

“L’Affable” 2023

Réjane & Wilfried Pouzoulas

Côtes du Rhône

 Helen Durand

DOMAINE 
DU TRAPADIS

En voilà un joli p’tit canon ! 
Helen Duran, vigneron connu  
et reconnu de Rasteau, nous a 
élaboré là un vin digeste, rempli 
d’énergie de fruits et de plaisir. 
Pas de blabla ici, on débouche 
et c’est le bonheur assuré pour 
un prix tout doux en plus.  
C’est LA bouteille à toujours 
avoir sous la main…  
Au cas où…

Côtes du Rhône 

“La P’tite Côte” 2023

nos historiques 
de la Vallée du Rhône

17,90 €*19,90 €

10,50 €*11,80 €

14,50 €* 15,90 €

7,95 €* 8,95 €

12 FÊTE DES VINS 27 SEPTEMBRE AU 12 OCTOBRE2025  * tarif ttc en bouteille de 75 cl - Prix spécial fête des vins 2025 dans la limite des stocks disponibles



Châte auneuf-du-Pape

Avec ce vin nous remercions Alexandre le brillant 
sommelier du restaurant le ROUF à Rouen pour 
la découverte ! Très confidentiel sur le territoire 
français, nous sommes ici indéniablement face 
à un très grand vin de Châteauneuf. Identité 
forte, classe indéniable, finesse très appréciée 
tout en gardant une bouche tonique et une 
belle concentration. Petites fraises, cerise à l’eau 
de vie, note de peau d’orange, bois de santal, 
épices douces…Le nez est dingue. On y resterait 
des heures ! Cette bouteille est destinée à des 
moments particuliers certes, mais en avoir une 
ou deux en cave, ce n’est peut-être pas une 
mauvaise idée …

Elodie représente ce que l’on peut appeler 
la nouvelle vague, ou encore la nouvelle 
vision de Châteauneuf-du-Pape.  
Découverte il y un an maintenant, ça a 
été pour nous une sacrée claque…Un 
ovni. Le vin est juteux, d’une élégance 
de dingue et excessivement vibrant. Plus 
infusé, c’est un Châteauneuf qui se la joue 
distingué et élancé, ça donne un vrai 
coup de fouet au village car très claire-
ment nous sommes là à contre-pied du 
style historique ! 

Elodie Jaume

Julien lui, il faut le dire directement c’est 
notre chouchou ! Drôle, imprévisible mais 
très précis et exigeant, il nous offre 
année après année des vins complets, 
amples et structurés.  
Néanmoins ici le millésime 2023 joue le 
rôle de la séduction immédiate. C’est 
généreux, le panier de fruits rouges et 
noirs est bien rempli et nous donne dès 
à présent énormément de plaisir. Un vin 
qui a du coffre oui, mais quelle généro-
sité ! Mon dieu que c’est bon... Enfin on 
aime beaucoup !

Julien Barrot

C’est LA petite perle cachée de Châteauneuf ! 
Assez méconnu encore (Profitons-en !).  
Le domaine est en plein cœur du village mais 
les vignes se trouvent d’un seul tenant, situées 
sur les sables tout au sud de l’appellation. Les 
vins sont travaillés sans excès, sans extraction 
excessive et élevés en gros contenant foudre 
ou demi-muid. Le résultat, un vin complet 
avec une palette aromatique riche, aux notes 
de fleurs séchées, d’épices douces, et de 
tabac blond. La texture du vin est très élégante 
aux tanins tout aussi délicats... A découvrir.

2020

Châteauneuf-du-Pape
2023

Châteauneuf-du-Pape
2022

Châteauneuf-du-Pape

Monique Geniest

29,90 €*
36,50 €

45,00 €*
49,90 €

45,00 €*
49,95 €

129,00 €*
140,00 €

MAS  
SAINT LOUIS

DOMAINE 
LA BARROCHE

DOMAINE 
ELODIE JAUME

“Le Grand Pin” 2020

CHAPELLE 
ST THÉODORIC

Baptiste Grangeon

Châteauneuf-du-Pape



DOMAINE  
GAYLORD MACHON

La jeune garde. Des vins  
accessibles, charmants et  
charmeurs qui incarnent  

assez bien l’identité  
plus docile de la Syrah. 

“Ghany”

Crozes-Hermitage

2022

DOMAINE  
ENTREFAUX

Nous sommes ici dans la 
force tranquille. Les vins  
sont épanouis. Toujours  

au niveau, avec le  
charme de la Syrah.

“Crozes-Hermitage”

Crozes-Hermitage

2023

DOMAINE  
YANN CHAVE

Expression d’élégance 
moderne, très fidèle à  

l’esprit nord de la vallée du 
Rhône. Il marie fruit pur, 

fraîcheur engagée et tannins 
soyeux, tout en conservant 

une belle longueur. 

“Crozes-Hermitage”

Crozes-Hermitage

2023

Le domaine dirigé par Philippe  
et Véronique Grenier, est reconnu  

pour son engagement en viticulture  
biodynamique certifiée Demeter  

depuis les années 1990. A Chavanay,  
au sud de Condrieu, le domaine 
 cultive la Syrah sur des parcelles  

en terrasses granitiques, dont  
certaines sont âgées de 50 ans.  

Cette cuvée issue de sept parcelles  
distinctes, offre une expression  

authentique du terroir aux arômes fins  
et frais de fruits noirs (cassis, mûre),  
accompagnés de notes fumées et  

lardées ... A essayer sur une petite souris 
d'agneau confite. Hummmmm !

DOMAINE  
JEANNE GAILLARD

Issue de vignes de plus de 
30 ans situées sur les 

communes de Malleval et 
Chavanay, cette cuvée  

reflète un terroir granitique 
décomposé, caractéristique 

de l'appellation  
Saint-Joseph.  

Les sols pauvres, confèrent 
au vin une minéralité  

marquée et une fraîcheur 
notable. Très épurée, cette 

bouteille vous donnera 
beaucoup de plaisir tout 

simplement sur une belle 
viande grillée.

“La Relève”

Saint-Joseph

2022

DOMAINE  
BERNARD GRIPA

Cuvée issue de vignes de 40 
ans cultivées en terrasses sur 
sols granitiques et calcaires,  

situées sur les grands terroirs 
des collines de Mauves et 

Tournon. Cette bouteille se 
distingue par sa fraîcheur, son 

élégance et sa profondeur.  
Elle nous offre un nez  

aromatique de cerise burlat, 
de myrtille et de cassis et une 

touche poivrée bien distinctive.  
La bouche est soyeuse,  

juteuse, aux tanins fins et bien 
fondus, offrant une structure 

harmonieuse. En résumé, 
Gripa ... C’est la Classe ! 

“Saint-Joseph”

Saint-Joseph

2023

14,95 €*16,90 €

15,50 €*16,90 € 26,50 €*29,50 € 34,90 €*38,00 €

19,50 €*22,00 € 23,90 €*26,90 €

Crozes-Hermitage vs Saint-Joseph

DOMAINE  
DES AMPHORES

“Les 7 Lieux”

Saint-Joseph

2023
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D’un côté, Saint-Joseph : long ruban de vignes accrochées 
aux pentes granitiques de Chavanay à Mauves. De l’autre, 
Crozes-Hermitage : large plaine caillouteuse qui entoure la 
prestigieuse colline de l’Hermitage. Deux appellations  
voisines, deux expressions d’un même cépage-roi : la Syrah. 

Et pourtant, tout les distingue. Le Saint-Joseph, c’est l’énergie 
verticale, la minéralité qui file droit, la fraîcheur des hauteurs. 
Des vins qui élancent, tendus, parfois austères dans leur 
 jeunesse, mais d’une pureté remarquable. Ils sentent le poivre 
noir, la violette, la pierre humide. Ils parlent le granit.  

Le Crozes-Hermitage, lui, c’est la générosité rhodanienne  :  
les galets roulés, les argiles rouges, le vent du nord et les 
courbes douces de la plaine. Ici, la Syrah prend un accent plus 
chaleureux, plus souple, plus immédiat. Des notes de fruits 
noirs, d’épices douces, une matière enveloppante. C’est un 
vin qui charme plus qu’il ne défie.  

Ni l’un ni l’autre ne sont supérieurs. Ils sont les deux versants 
d’une même vérité : celle d’un cépage à l’élégance sauvage, 
capable de finesse comme de puissance. Et dans les mains de 
vignerons respectueux, ces terroirs livrent des vins qui méri-
tent d’être comparés, goûtés côte à côte, débattus … puis bus 
ensemble.  

Entre tension et gourmandise, fraîcheur et rondeur, verticalité 
et largeur, Saint-Joseph et Crozes-Hermitage nous rappellent 
qu’en vin comme ailleurs, la richesse naît du contraste. 

DOMAINE  
GRAILLOT

Amateur de belles Syrah, 
nous sommes ici chez l’un 

des domaines références de 
Crozes ! Un vin équilibré et 
harmonieux, déjà patiné et 

donc accessible. Le nez 
présente des notes de  

cerises noires, de prunes 
fraîches, et d'épices 

chaudes. A carafer 1 heure 
et à accorder sur les plats 

épicés de la cuisine  
méditerranéenne, c’est 

magique …

“Crozes-Hermitage”

Crozes-Hermitage

2022

DOMAINE  
COMBIER

Le domaine Combier s'efforce 
de produire des vins d'exception, 

reflétant la richesse de son  
terroir et le savoir-faire familial.  
Ce joli blanc né sur des sols de 
plateaux argilo-calcaires et de 
loess, composé de 80 % Mar-

sanne et le reste de Roussanne, 
nous donne un vin aux arômes 
complexes de fleurs blanches, 

d’amande, de poire, de miel 
avec une bouche ample mais  

finissant sur une belle minéralité 
gage d’une grande maitrise. 

“Crozes-Hermitage”

Crozes-Hermitage

2023

DOMAINE JEAN  
CLAUDE MARSANNE

Jean-Claude Marsanne, situé 
à Mauves, est un acteur  

historique et respecté de 
l’appellation Saint-Joseph. 

Bénéficiant de coteaux  
granitiques exposés plein 

sud, il façonne des vins 
racés, taillés pour la garde.  

Les arômes fumés, lardés  
se mêlent aux arômes plus  
typiques de pivoine et de 

fruits noirs pour notre plus 
grand plaisir. Une garde de  

2 ou 3 ans lui seront  
bénéfiques pour une plus 

grande expression encore.

“Saint Joseph”

Saint-Joseph

2023

DOMAINE  
PIERRE GAILLARD

Vignes situées sur les sols grani-
tiques du nord de l’appellation 

(autour de Malleval); des sols 
légers, minéraux, avec pour 

seul cépage la Roussanne, dans 
un choix affirmé par rapport à 

l’assemblage classique avec la 
Marsanne. Le nez est complexe 

et terriblement aguichant, mêlant 
fruits jaunes à noyaux (abricot, 

pêche) à des nuances pâtissières 
et légèrement miellées.  

La bouche affiche une belle 
rondeur ponctuée de beaucoup 

de profondeur et de vivacité.

“Saint Joseph”

Saint-Joseph

2024

28,95 €*33,00 € 25,90 €*28,50 €

31,50 €*35,00 € 25,50 €*28,50 €
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ROCHE DE SOLUTRÉ  ÉPERON CALCAIRE DOMINANT LES VIGNES DE POUILLY-FUISSÉ



LE  
MÂCONNAIS

FOCUS BOURGOGNE

LE
MÂCONNAIS

Le renouveau discret de la  
Bourgogne. 

On a longtemps regardé le Mâconnais 
de haut. Trop au sud pour les puristes, 
trop simple pour les collectionneurs. 
Et pourtant… cette partie ensoleillée 
de la Bourgogne trace depuis 
quelques années l’un des plus beaux 
renouveaux du vignoble français. 

Là où le Chardonnay s’épanouit sur 
des terroirs de calcaire, d’argile ou  
de marnes blanches, une nouvelle 
génération de vignerons redonne 
ses lettres de noblesse à cette région 
souvent jugée à tort comme "mineure". 
Plus proches de la vigne, plus libres 
dans leur approche, ils signent des 
vins lumineux, précis, vibrants. Des 
vins de lieu, de sincérité, d’élan. 

Les appellations autrefois discrètes  
(Mâcon-Villages, Saint-Véran, Viré-

Clessé, Pouilly-Fuissé)  s’affirment  
aujourd’hui comme les grandes am-
bassadrices d’un Chardonnay sans 
maquillage, entre fraîcheur minérale 
et ampleur naturelle. Le style a changé : 
moins de bois, plus de tension, moins 
d’effet, plus d’effet-vérité. 
Et puis il y a ce climat : un sud bourgui-
gnon où la maturité n'efface pas la  
finesse, où les équilibres s’affinent à 
chaque millésime. Il y a ces vignes en 
bio, ces vinifications spontanées, ces 
bouteilles pleines de vie. 

Le Mâconnais n’a plus rien à prouver. 
Il a juste à être goûté, partagé, 
compris. C’est une Bourgogne à  
hauteur d’homme, où le bon vin ne 
cherche pas le prestige, mais le plaisir. 
Et cela tombe bien : c’est exactement  
ce que l’on a envie de boire aujourd’hui. 

17



La cuvée ”En Serre” de Manu Guillot-
Broux, provient d’une parcelle de 2 
hectares mêlant calcaire et argile,  
ce qui confère une belle minéralité 
typique du Mâconnais.  
Légèrement beurrée, briochée à la 
texture onctueuse, cette cuvée est 
une ode aux jolis blancs du mâcon-
nais. Sans phare elle donne dès  
aujourd’hui beaucoup de plaisir et 
donne envie de découvrir les autres 
cuvées un peu plus sophistiquées 
du domaine …

16,90 €*

“En Serre“ 
2023

Mâcon Chardonnay

Emmanuel Guillot-Broux

L’un de nos derniers gros 
coups de cœur ! 
Un superbe Pinot Noir, très 
élancé, très pur aux arômes 
délicats de pivoine et d’un 
joli petit panier de fruits 
rouges.  
L’équilibre en bouche est 
parfait, c’est une vraie belle 
bouteille à ne pas louper !

25,00 €*

“Les Geniévrières“ 
2022

Bourgogne Rouge

La parcelle Les Mûres, désormais reconnue 
comme Premier Cru, est l’un des plus presti-
gieux climats de Pouilly-Loché, implantée sur un 
coteau argilo-calcaire exposé à l’est, à 260 m 
d’altitude. Les vignes, âgées d'environ 70 ans, 
offrent une matière exceptionnelle. Olivier est 
un vigneron sincère, et son approche vise à 
transmettre intact le terroir, et à offrir du plaisir 
authentique à la dégustation. Et c’est gagné ! 
Ici le vin est d’un équilibre remarquable entre 
onctuosité, structure saline et minérale. Les vins 
d’Olivier s’imposent indéniablement comme 
un modèle d’élégance bourguignonne !

26,90 €*

Il est clair qu’aujourd’hui la discrète famille 
Thibert joue clairement dans la cour des 
grands du secteur. Avec sa politique de 
proposer des millésimes décalés, on prend 
directement conscience du potentiel des 
terroirs de Fuissé et de Loché.  
Dans cette cuvée Héritage, assemblage de 
plusieurs belles parcelles, le vin se montre 
vibrant, complexe, minéral et d’une pureté 
délicieuse. Amateurs de grands blancs bour-
guignons, c’est à tester !

35,00 €*
39,00 €29,90 €28,00 €18,90 €

mâconnaises
nos pépites

DOMAINE GUILLOT-BROUX

“Les Mûres“ 
2022

Pouilly-Loché

CLOS DES ROCS
Olivier Giroux

“Héritage“ 
2020

Pouilly-Fuissé

DOMAINE THIBERT
Sandrine & Christophe Tibert

18 FÊTE DES VINS 27 SEPTEMBRE AU 12 OCTOBRE2025  * tarif ttc en bouteille de 75 cl - Prix spécial fête des vins 2025 dans la limite des stocks disponibles



Ce clos monopole appartient à la  
famille Renaud depuis plusieurs dé-
cennies. Il est issu de vieilles vignes 
exposées Sud-Sud-Est, enracinées 
dans un sol argilo-limoneux et im-
plantées sur une petite superficie 
d’environ 2 hectares.  
Le vin est gras, puissant, mais doté 
d’une belle finesse et d’un bon équi-
libre, reflétant à la fois le moelleux du 
Mâconnais et d’une acidité salivante. 
Rapport qualité prix assuré !

15,50 €*

Mireille & Pascal Renaud

Ce vin est issu d’un assemblage 
d’environ 15 parcelles de vignes 
âgées d’au moins 65 ans, plantées 
sur un terroir argilo-calcaire au pied 
de la célèbre Roche de Solutré. 
La cuvée patiente sur lies fines pen-
dant 18 mois, livre un vin à la fois 
précis et riche. Le nez s’ouvre sur 
des fleurs blanches et des fruits frais, 
avec des nuances gourmandes de 
noisette et d’amande. La bouche est 
délicieusement équilibrée entre vi-
vacité, fraîcheur et tension minérale.

23,95 €*

“Vieilles Vignes“ 
2023

Pouilly-Fuissé 

La famille Barraud nous offre 
là un chardonnay blanc d’ex-
ception, élégant et subtil, 
qui reflète avec finesse et 
générosité le terroir de 
Mâcon-Fuissé.  
Un vin d’une grande pureté, 
élancé et vibrant.  
A découvrir absolument …

18,50 €*

Issu du terroir de Chaintré 
sur des sols sableux et argilo 
siliceux riches en manganèse, 
le vin s’exprime sur un profil 
généreux aux arômes de 
poire, d’abricot, de fruits 
confits et de miel.  
La bouche séduit par son 
ampleur et sa persistance 
minérale.  
Une jolie nouveauté !

20,90 €*

“Les Grandes Terres“ 
2023

Mâcon Chaintré

Sophie & David Devynck

Cette cuvée provient du climat 
"Mont Saint-Pierre", l’un des plus 
réputés de l’appellation Saint-
Véran, surplombant le village de 
Chasselas.  
Cette cuvée reflète à merveille 
l’engagement artisanal du domaine 
Clos Sauvage : une expression 
fine et pure du terroir qui grâce  
à son caractère à la fois mûr, ciselé 
et minéral, mérite toute votre  
attention !

26,90 €*

“Les Fées“ 
2023

Saint Véran

19,90 € 16,95 € 26,50 € 23,00 € 29,00 €

Bourgogne

“Les Chailles“ 
2023

Mâcon-Fuissé

DOMAINE BARRAUD
Anaïs & Julien Barraud

DOMAINE RENAUD CLOS SAUVAGE

“Le Clos de la Tournache“ 
2024

Mâcon-Charnay

Domaine très récent situé à 
Leynes, à la croisée du Beaujolais 
et de la Bourgogne, créé par David 
et Sophie Devynck depuis 2019.  
Il s’étend sur environ 4 ha de 
chardonnay cultivés en  
agriculture biologique.

19



BIZOT 
RAYAS 

ROMANÉE CONTI

Romanée Conti, Rayas 
& Vosne-Romanée  

de Jean-Yves Bizot !” 
 

3 petits domaines  
en devenir ... 

Pour la dispo et les prix, 
voir directement  

avec Mat !

DOMAINE 
GRUHIER

Un pinot noir croquant,  
mûr et salivant venu  

d'Epineuil.  
La Bourgogne hors des  

grands noms mais un  
remarquable rapport 

qualité/prix !

Epineuil Rouge

”épineuil” 2023

19,95 €*

Mat

JB

20

des cavistes

  les coups 
de coeur



DOMAINE 
DUPASQUIER

La cuvée Marestel du Domaine  
Dupasquier est un vin blanc de  

terroir, issu d’un sol très calcaire  
aux pentes impressionnantes situé  

au sud-ouest de Jongieux.  
Née d’une viticulture minutieuse et  

respectueuse menée par David,  
Véronique et Noël Dupasquier,  

cette Roussette de Savoie révèle  
un nez cristallin de tilleul, miel et fruits 

 confits, alliant structure, fraîcheur et 
 potentiel de garde exceptionnel. 
 J’aime beaucoup les Roussette de  

Savoie, et celle-ci fait clairement  
partie de mes préférées ...

“Cru Marestel” 2020

Roussette de Savoie

16,90 €*

FAMILLE 
LIEUBEAU

Grand cru du Muscadet,  
cette cuvée vous offre  
une évasion iodée avec  
des notes d'agrumes.  

Muscadet

“Goulaine” 2022

18,90 €*

Fred

Audrey

Lucie

Martin

DOMAINE 
PELLÉ 

Cette cuvée 100 % Sauvignon,  
née d’un assemblage de 

parcelles situées sur la 
commune de Menetou-Salon, 

incarne le plaisir à l’état pur !  
Issue de sols argilo-calcaires 

kimméridgiens, elle séduit par sa 
bouche vive, sa délicatesse et 

son bouquet floral d’une grande 
élégance. Sa belle minéralité en 

fait un vin frais et raffiné, une 
cuvée charmeuse, à découvrir 

sans attendre !

“Cuvée  
les bornés” 2023

Menetou-Salon

15,50 €*

DOMAINE 
SOBRERO

Laissez-vous séduire par  
le Langhe Nebbiolo de chez  
Sobrero : un vin vibrant et  
raffiné, qui respire la dolce vita.  
À déguster en toute convivialité, 
avec une volaille rôtie, des  
antipasti ou simplement  
pour prolonger le soleil en  
fin de journée.

Langhe 
 Nebbiolo

“Nebbiolo” 2023

18,90 €*

21FÊTE DES VINS 27 SEPTEMBRE AU 12 OCTOBRE2025  * tarif ttc en bouteille de 75 cl - Prix spécial fête des vins 2025 dans la limite des stocks disponibles



CLOS 
BARTHASSADE

L’équilibre des grands 
pour la ”petite” cuvée 

du domaine.  
Hélène et Guillaume 

Baron sont encore  
une fois au sommet de 

leur art. Pureté de fruits 
noirs et d’épices, 
bouche soyeuse.  

Le plaisir à l’état pur.

“Cuvée H”  2024

Languedoc Rouge

15,95 €*

DOMAINE 
LA ROUBINE

Au pied des dentelles de 
Montmirail, la Roubine nous 
offre un équilibre sans pareil  
sur sa cuvée “Demoiselle“. 
Vous y retrouverez puissance  
et élégance, et un profil  
aromatique généreux.  
Chaque gorgée nous fait  
voyager au cœur des champs 
de fraises de Carpentras.

Gigondas

“Les Demoiselles ” 2023

18,95 €*

JBR

Lucie

Steven
JÉRÔME 

GALEYRAND

J’ai sélectionné l’Aligoté 
Chaumont de chez Jérôme 

Galeyrand, domaine de 
renom niché au cœur des 
Côtes-de-Nuits. Ce blanc  

ciselé et mûr dévoile un 
profil rafraîchissant sur des 

notes de fleurs et de 
pomme verte. L’Aligoté est 

un grand cépage et, dans  
les mains d’un vigneron  

aussi brillant que Jérôme 
Galeyrand, cela nous  

donne un grand vin blanc.  
A découvrir ! 

“Chaumont” 2022

Bourgogne Blanc

39,00 €*

DOMAINE 
DE LA BUTTE

Une des plus belles cuvées  
du Domaine de la Butte,  
un Cabernet Franc de grande 
classe !  
Gorgé du soleil de l’année 2020, 
ce Bourgueil d’exception a  
tout d’un grand vin.  
Pour les amoureux de la Loire,  
ou ceux qui attendraient encore  
le coup de foudre.

Bourgueil

“Mi-Pente” 2020

29,90 €*

Julien Caro
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DOMAINE 
BORIE LA VITARÈLE

Une cuvée subtile,  
aux notes d'épices légères  

caractéristiques 
 du superbe travail  

réalisé par le domaine. 

“Les Terres Blanches” 
2022

Saint Chinian Rouge

12,80 €*

DOMAINE 
HUBER

Ce vin dévoile une complexité 
aromatique remarquable, avec 
ses arômes poivrés et fruités, 
soutenus par une belle densité 
et une acidité vivace. 

Autriche Blanc

“Grüner Veltliner” 2023

19,80 €*

Orlando

Théo

Benjamin

Sieg
CHÂTEAU 

COMBEL LA-SERRE

Un Cahors nouvelle  
génération, tout en fruit 

et en finesse, issu de 
vignes biologiques  

cultivées sur les hauts 
plateaux calcaires. 

Parfait pour sublimer  
une volaille rôtie ou  

accompagner un  
plateau de charcuterie.  

Un véritable coup de 
cœur pour ce domaine 

empreint d’histoire et  
de passion.

“Cahors” 2021

Cahors

15,90 €*

DOMAINE DE 
LA PIERRE GRAVÉE

Issu d’une sublime vigne de Chenin 
âgée d’un demi-siècle, ce vin naît  
au cœur de la Touraine, sur un sol 
d’argile riche en silex.  
Il offre un véritable voyage au cœur 
du verger, porté par de délicates 
notes de pomme, de poire et de 
fleurs blanches.  
Parfait équilibre entre tension et 
gourmandise. Sa belle finale saline 
va vous faire saliver de plaisir !

Vouvray

“Inspirations” 2022

26,00 €*
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VIN  
DU MONDE

LE WORLD REPORTAGE

VINS
DU MONDE

« Pour aimer un pays, il faut le 
manger, le boire et l’entendre 
chanter ». Michel Déon 

Quoi de plus vrai pour nous que de 
s’immerger dans un pays par ses sa-
veurs. Notre amour des vins français 
est sans limite mais avouons-le les 
vins sont aussi savoureux dans des 
contrées plus lointaines. L’Italie bien 
sûr mais aussi la Suisse, la Hongrie, le 
Portugal, l’Espagne sans oublier les 
vins dits du Nouveau Monde : Chili,  
Argentine , Afrique du Sud, Australie … 

Le vin est fait dans les plus beaux  
endroits par des passionnés assez 
fous pour grimper sur des montagnes, 
des collines et des pentes, pour y  
découvrir l'expression de cépages 
endémiques. Ils ne sont plus les élèves 
des Maîtres du vieux continent. Ils  
ont su prouver qu’en cultivant leurs 
cépages identifiés chez nous ou non 
ils savaient mettre en valeur des 
grands terroirs méconnus. 

Osez la découverte, nous n’ avons 
qu’une envie, c’est vous la transmettre ! 
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SICILE  VUE SUR LES VIGNOBLES HISTORIQUES DE L’ETNA



Célèbre par son volcan 
l’Etna, la Sicile est  
également une terre  
de grands vins.   
Ses sols très spécifiques,  
sableux, volcaniques et 
riches en minéraux sont 
des marqueurs forts dans  
la typicité des vins . 
L’altitude entre 700 m et 
1200 m, les amplitudes  
thermiques et les cépages 
endémiques font des vins 
de Sicile des merveilles  
à découvrir.

Vins du monde

Situé au Nord Est de l’ile, c’est un domaine très récent qui se donne les moyens de réussir de beaux et grands vins.

Situé au Sud de la Sicile, c’est un domaine familial qui s’appuie sur les cépages populaires et typiques de l’ile comme 
le Nero d’Avola et le Frappato. Autre style, toujours identaire mais plus accessible. Les vins sont digestes et portés 
sur un plaisir intense et immédiat. 

Italie
petit     tour  
en Sicile

Si le Nero d’Avola est  
le cépage le plus représenté  

en Sicile, le Nerello Mascalese  
en est incontestablement le 

 cépage le plus identitaire. Dans 
cette cuvée il occupe 80% de 

l’assemblage et nous donne  
un vin vibrant, avec des arômes 

de fruits groseille et de cerise 
complétés par de douces notes 

de moka et de réglisse.  
C’est un vin parfaitement  

équilibré sans aucune touche  
de lourdeur que l’on pourrait  

craindre de par la chaleur  
de l’été sicilien. Ce cépage  

endémique, travaillé avec  
talent, donne ici un très  

beau vin de terroir.

“Pistus” 2023

Etna Rosso

Elaboré exclusivement à partir 
du cépage Carricante, souche 
historique et endémique de  
Sicile, sur les sols volcaniques 
riches en minéraux à environ  
750 m d’altitude. Mario Paoluzi 
réussi le pari d’élaborer ici un 
grand vin blanc racé, à l’identité 
forte ! Vinifié et élevé en cuves 
inox durant environ 18 mois,  
puis affiné en bouteille pendant 
au moins 6 à 12 mois, ce vin se 
distingue par une belle minéralité, 
une acidité tranchante, et des 
arômes évoquant les agrumes, 
les herbes, l’anis et une salinité 
saisissante. A découvrir !

“Ante” 2021

Etna Bianco

Cette cuvée orchestrée par  
Giovanni Gurrieri, incarne toute  

la finesse et l’expressivité d’un 
magnifique vin rouge sicilien.  

Ce millésime propose une palette  
aromatique délicate, composée de  

petits fruits rouges, de feuilles  
semi-séchées, d’une pointe  

poivrée et d’une touche florale  
évoquant la violette.  

La structure est élégante, héritage 
 authentique d’un terroir d’argilo- 

calcaire situé à 300 m d’altitude.  
Cette cuvée se déguste agréablement 

seule, ou en accompagnement de 
viandes délicates (rosées légèrement  
cuites), mais aussi de sardines grillées …

“Nero d’Avola” 2021

Vittoria

Plus léger que le Nero d’Avola, 
le Frappato est lui aussi un  
cépage endémique qui accepte 
parfaitement les fortes chaleurs 
du secteur. Perché sur les collines 
de Chiaramonte Gulfi, dans la 
province de Raguse, cette cuvée 
est une véritable ôde à la fraîcheur 
et au fruit.  
Cerise, grenade, framboise, rose 
et poivre blanc composent  
l’aromatique de cette cuvée qui 
s’accompagnera à merveille sur 
des antipasti de charcuterie ou 
de légumes grillés.

“Frappato” 2024

Terre Siciliane

17,90 €*
19,90 €

15,90 €*
18,00 €

25,00 €*
29,00 €

15,90 €*
18,00 €

DOMAINE I CUSTODI

DOMAINE GURRIERI
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Luis Anxo Rodriguez et  
José Luis Mateo Garcia  

sont deux monstres sacrés  
du vignoble espagnol.  
Deux hommes d’une  

grande humilité, au service  
de terroirs incroyables.  

Lors de nos visites,  
j’ai vraiment aimé leur  

approche tout en  
respect et en simplicité.  
J’aime à les comparer à  

des grands vignerons de  
la Vallée du Rhône comme  

Jean Louis Chave, Pierre Clape  
ou encore les frères Gonon.  

 Il y a chez eux, ce respect,  
cette minutie et cette quête  

de la perfection qui est  
la marque des  

grands vignerons.  

               A la         
        découverte  
             de deux 
         vignerons  
       d’exception

Espagne
Luis Anxo Rodríguez Vázquez 

est revenu dans sa région  
natale en 1988, et s’est consacré 

à la revitalisation des cépages 
autochtones et à une viticulture 

durable, manuelle et à faible 
rendement. Cette cuvée est 

issue de cépages typiquement 
galiciens : Brancellao, Caíño, 

Caíño Redondo et Ferrol,  
cultivés sur des sols très  

granitiques et sablonneux.  
Le vin propose des jolies  

notes de fruits rouges frais, des  
délicates touches florales, avec 

un fond balsamique et épicé. 
Intense, profond et minéral 

nous sommes ici bien loin du 
stéréotype espagnol …

“A Torna Dos Pasas”  
2016

Galice - Ribeiro Rouge

Ici Luis Anxo exprime toute la pureté 
des cépages autochtones du  
Ribeiro. Treixadura, Albariño, Lado 
et Torronté cultivés sur les fameux 
sols granitiques, nous offrent une 
cuvée possédant une tension  
minérale et une fraîcheur iodée  
vraiment canon.  
Le nez s’ouvre sur des notes 
d’agrumes et de fruits blancs,  
relevées d’un souffle floral.  
En bouche, la vivacité se marie à  
une rondeur subtile, portée par une 
finale longue, saline et lumineuse. 
Un vin vibrant, authentique, qui  
reflète son terroir et le talent de  
notre ami Luix ...Bravo Monsieur !

“Vina de Martin”  
Os Pasas 2020

Galice - Ribeiro Blanc

José Luis minimise les interventions 
pour préserver la pureté du fruit et 

l’expression du terroir. Au-delà d’un vin, 
El Pliegue 2015 est une immersion 

dans l’âme de Monterrei, où  
chaque cépage (Bastardo, Mencía,  

Carabuñenta, Brancellao) façonne  
un vin profond et authentique.  

C’est une cuvée à la fois terrienne et 
raffinée, qui se distingue par une 

grande complexité avec ses notes 
d’épices, de garrigue et de fleurs des 

champs. La critique internationale 
ne s’y trompe pas, le vin est dingue 

et est produit (et dispo) en toute 
toute petite quantité.

“ El Pliegue ”2015

Galice 
Monterrei  Rouge

Élaboré par José Luis Mateo, vigneron 
passionné, et l’un des tout meilleurs  
vignerons d’Espagne. Son travail incarne 
le retour à un artisanat empreint de respect 
de la terre, des vieilles vignes, du milieu 
rural. Une philosophie ancienne, presque 
oubliée, que José Luis réanime avec  
sincérité et finesse dans chacune de ses 
bouteilles...  
La Cuvée Bajo Velo 2016 est une expérience 
sensorielle d’exception : un blanc tendu 
et minéral, d’une élégance saisissante,  
façonné avec grand talent ! Idéal pour les 
dégustateurs en quête de vins avec du 
“fond” et de la personnalité.  
Incontestablement un très grand vin !

“Bajo Velo” 2016

Galice 
Monterrei  Blanc

29,00 €*
36,00 €

68,00 €*
75,00 €

28,00 €*
32,00 €

49,90 €*
58,00 €

LUIS ANXO RODRIGUEZ VAZQUEZ

JOSÉ LUIS MATEO GARCIA - QUINTA DA MURADELLA
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Portugal
... ce n’est pas   
 qu’une terre  
de Porto !

Chili
des terroirs 
qui ont tout   
 comme les 
grands !

Après un passage formateur chez Dirck 
Niepoort, Luis s’évertue depuis une 

douzaine d’années avec une approche 
humaine et humble, à redonner toutes 

ses lettres de noblesses aux grands  
vins secs de la vallée du Douro.  

Nous pouvons affirmer que c’est un  
succès avec notamment cette cuvée 

issue d’un monovariétal Castelão  
cultivé dans une parcelle située à  

490 m d’altitude sur sols dominés par  
l’ardoise jaune. On retrouvera des 

arômes vifs de fruits rouges et bleus  
(cerise acidulée, prune, myrtille), relevés 
par des jolies notes minérales de schiste. 

La bouche offre une sensation juteuse  
et ronde, et fait de cette cuvée une  

petite merveille d’équilibre...

“Mono C” 2018

Douro

Avec cette cuvée Luis nous amène 
dans plus de complexité avec un 
assemblage des cépages 100%  
autochtones, tels que Tinta Roriz, 
Touriga Franca, Tinta Amarela, Tinta 
Barroca et Rufete, tous cultivés à  
environ 580 mètres d’altitude, sur 
des sols de schiste bleu.  
La cuvée marie concentration,  
élégance tannique, et minéralité 
fraîche dans un équilibre remarquable. 
Le nez est complexe aux arômes de 
mûre sauvage, de cassis, et de cuir. 
Agneau rôti et bœuf bourguignon 
seront d’excellents choix pour  
accorder cette jolie bouteille.

“Indie Xisto” 2019

Douro

Cette cuvée est issue à 100 % du  
cépage País. Elle est issue de vieilles 

vignes centenaires qui bénéficient  
d’un enracinement profond dans  

des sols granitiques.  
Cela nous offre un vin gourmand  

aux arômes séduisants de framboise  
et de rose sauvage, enveloppé de  

délicates touches mentholées.  
Jeune, friand et authentique, c’est  
un vin à savourer dès aujourd’hui,  

à 14 °C, avec de belles salaisons  
ou encore une délicieuse  
cuisine méditerranéenne.

“Pais Viejo” 2023

Maule Valley, Pais

Cette cuvée est l'œuvre d’Alberto 
Barra, ancien ingénieur devenu  
gardien de vignes dans la vallée 
d’Itata. Ces vignes, plus que  
centenaires sont enracinées dans 
des sols de granite et de quartz.  
Vendangés à la main avec respect, 
les raisins donnent naissance à un 
vin fin, racé et complexe. C’est un 
beau vin de terroir comme on 
aime,profond, il démontre qu’il 
faut compter avec le Chili pour  
compléter notre cave de très  
beaux grands blancs …

“Arcana” 2021

Semillion

Vins du monde

29,00 €*
34,00 €

31,90 €*
36,00 €

12,50 €*
13,95 €

21,90 €*
25,00 €

DOMAINE LUIS SEABRA

BOUCHON FAMILY WINES DOMAINE ARCANA
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Australie
      le Shiraz ...   
     c’est l’autre  
        facette de  
         la Syrah 

Afrique 
du Sud

        le Pinotage  
   est le cépage    
    emblématique, 
    à découvrir 
          d’urgence

La maison se distingue par  
son engagement sincère, le 
respect de la biodiversité et 

nous permet de proposer des 
vins hypers accessibles, d’une 

gourmandise dingue.  
C’est une première approche  

à prix cool de la Shiraz  
Australienne, et avec  

son look décontracté, cette 
cuvée aux arômes de fruits 

rouges et une petite pointe 
chocolatée, donnera c’est  

certain énormément de plaisir 
sans se prendre la tête !

“Shiraz” 2024

Murray Darling

Véritable institution de la  
région de Hunter Valley en 
Australie, Tyrrel’s signe avec  
la cuvée Old Vignery 2022  
un vin d’une élégance rare. 
Issue de vieilles vignes cette 
cuvée exprime toute la typicité 
d’un sol riche en minéraux et 
d’un climat tempéré qui  
favorisent une maturation lente 
et équilibrée des raisins.  
Epicé avec une subtile touche 
de poivre noir, la bouche se 
montre délicate, soyeuse  
et très élégante. Un vin  
d’équilibre qu’il faut goûter ...

“Old Winery” 2022

Hunter Valley

Référence emblématique du cépage 
national sud-africain, ce Pinotage signé 

Kanonkop incarne l’authenticité et le  
savoir-faire de la région de Stellenbosch.  
À la dégustation, la robe rubis profonde 
laisse entrevoir un nez expressif marqué 

par des arômes de fruits noirs relevés de 
notes épicées et légèrement fumées.  

La bouche séduit par sa texture ample 
et soyeuse, soutenue par des tanins fins 
et une fraîcheur maîtrisée qui prolonge 

l’expérience en une finale élégante et 
persistante. Ce Pinotage s’apprécie  
dès aujourd’hui et il accompagnera 

idéalement des viandes grillées,  
un carré d’agneau rôti ou encore des 

plats relevés aux épices douces.

“Pinotage Kadette” 2022

Stellenbosh

Domaine familiale depuis 1970, 
c’est Sebastien Beaumont qui 
officie aujourd’hui à la tête du 
domaine. Ce Pinotage est la 
cuvée historique du domaine. 
Issue à 80% de vieilles vignes 
cultivées sur des sols de 
schiste, cette bouteille séduit 
par sa trame aromatique et 
son expression authentique 
du micro-climat frais de la  
région de Bot River.  
Fruits noirs délicats, épicée à 
souhait c’est une cuvée qui 
s’appréciera particulièrement 
sur un ragoût d’agneau ou 
une belle pièce de noir de  
bigorre.

“Jackal’s River Pinotage” 2021

Walker Bay

8,90 €*
9,95 €

13,95 €*
15,90 €

11,90 €*
13,95 €

25,50 €*
29,00 €

KANONKOP WINE ESTATE BEAUMONT FAMILY WINE

DOMAINE TYRRELL’SPETE’S PURE

29FÊTE DES VINS 27 SEPTEMBRE AU 12 OCTOBRE2025  * tarif ttc en bouteille de 75 cl - Prix spécial fête des vins 2025 dans la limite des stocks disponibles



FÊTE DES VINS 27 SEPTEMBRE AU 12 OCTOBRE2025  * tarif ttc en bouteille de 75 cl - Prix spécial fête des vins 2025 dans la limite des stocks disponibles

la bouteille au lieu de

21,50 €*
25,00 €

Champagne

Domaine familiale depuis 1868,  
bien orchestré aujourd’hui par  

Rémy Gratiot, l’actuel maître de la 
maison. Le domaine s’étend sur 18 
hectares situés sur les versants sud 

de la vallée de la Marne.  

Le Pinot Meunier cépage trop  
méconnu, travaillé sur les sols  

argilo-limoneux, calcaire et parfois  
sableux, s’exprime à merveille et 
donne un champagne généreux  

et fruité aux arômes assez  
caractéristiques d’abricot, de  
fleurs blanches et de brioche  

tout juste sortie du four ! 

Champagne 
GRATIOT



BERTRAND 
DELESPIERRE

Adrien et Clémence incarnent  
la 6ème génération de vignerons 

de la famille. Ils poursuivent le  
travail engagé par leurs parents,  
confortent et renforcent notam-

ment la viticulture biologique.  
"Enfant de la Montagne" est un  

Champagne Extra-Brut finement  
ciselé, délicat et élégant.  

L’assemblage soigneux de Pinot 
Noir, Chardonnay et de Pinot 

Meunier, nous offre des arômes 
de fruits, fleurs et brioche,  

soutenus par une acidité  
nerveuse et une minéralité  

subtile. Cette cuvée incarne  
à merveille la signature de  

vignerons artisans engagés, 
dignes représentants du terroir 

de la Montagne de Reims.

28,95 €*

“Enfant de  
la Montagne”

Champagne

MARIE 
COPINET

La cuvée Blanc de Blancs de 
Marie Copinet incarne une  
simplicité raffinée : un champagne 
droit, bien élevé, sans effets  
spéciaux, mais d’une pure  
élégance, reflétant fidèlement 
son terroir crayeux et un  
engagement écologique profond. 
C’est un Champagne extra-brut 
et donc peu dosé, net et précis, 
avec notes fleuries, agrumes, miel 
avec une délicieuse fraîcheur  
saline.  
Un travail d’un engagement sans 
failles et d’une précision admirable !

32,90 €*

“Blanc de Blancs”

Champagne

MOUZON 
LEROUX

43,90 €*

“L’ascendant”

Champagne

Voilà une superbe cuvée 100 % 
Pinot Meunier, issue de deux 

parcelles complémentaires de  
la vallée de la Marne. Avec son 

élevage subtil (jusqu’à 30 mois), 
elle allie fraîcheur, rondeur et 

complexité. Libre d’un dosage 
minimal, elle séduit par son nez 

fruité et épicé, sa bouche  
élégante et sa longue finale.  

Derrière cette cuvée, Jérôme  
Dehours, vigneron passionné,  

est l’un des grands artistes  
de la Champagne et incarne  

la fierté d’une tradition familiale, 
alliant rigueur, respect de l’envi-
ronnement et créativité viticole. 

Son approche parcellaire, 
 son travail manuel, ses élevages  

sous-bois et son système de  
réserve perpétuelle font de  

ses champagnes des objets  
gastronomiques, précis,  

gourmands et empreints d’un 
fort sens du terroir !

JÉRÔME 
DEHOURS

42,00 €*

“Terre de  
Meunier”

Champagne

Sébastien fait partie de ses puristes 
que l’on adore ! Confronté à la 
crise mondiale, Sébastien revient au 
domaine avec une vision radicale : 
il engage une conversion à la  
biodynamie, repensant le modèle 
de production pour réduire les 
volumes mais maximiser la qualité. 
L’assemblage se compose d’environ 
50 % de la récolte récente (par ex 
2019) et 50 % de vins de réserve  
provenant des millésimes 2014 à 
2018. 

En résumé, la solera est l’âme de  
”L’ascendant”: une signature 
évolutive et raffinée, où chaque 
nouvelle version s’ancre dans une 
lignée de complexité enrichie, 
tout en préservant l’énergie, la 
fraîcheur et la précision du terroir. 
C’est ce mariage subtil entre tradition 
et innovation qui confère à ce  
champagne sa singularité et son 
charme durable. 
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Les grandes maisons ont fait la réputa-

tion de la Champagne et des vins de 

Champagne. Des maisons comme Veuve 

Clicquot, Bollinger ou Laurent Perrier ont 

arpenté la planète entière pour faire la 

promotion de leurs récoltes.  

La Champagne tout entière leur doit 

beaucoup sur la réputation acquise  

aujourd’hui. Il est vrai que notre sélection 

chez Pierre Noble fait la part belle aux  

vignerons auteurs, artisans qui, de par leurs 

sensibilités nous offrent des bouteilles 

absolument superbes. Mais nous ne tour-

nons pas le dos pour autant aux maisons 

et surtout à celles qui du fait de leur  

histoire nous apportent également de 

belles émotions.  

Les Maisons Philipponnnat et Lenoble 

font parties de ces marques discrètes 

mais travaillant très bien. Ce sont des 

maisons que nous suivons depuis 15 ans 

maintenant pour Lenoble et 10 ans pour 

Philipponnnat et il est très satisfaisant de 

mesurer les progrès effectués. La rigueur 

et l’exigence pratiquées par ces deux 

institutions nous font penser aux belles 

maisons d’horlogerie suisse : chaque détail 

est scruté et apporte à chaque étape sa 

pierre à l’édifice.  

Nous rentrons ici dans le luxe qui reste 

abordable pour des bouteilles aussi bien 

réalisées.

MAISON 
PHILIPPONNAT

Cuvée non dosée (0 g/L), 
où le Pinot Noir règne en 
maître dans un ensemble 
aérien et précis, révélant 

une pureté cristalline  
bien structuré et d’une 

belle vinosité.  
La bouche se montre 

droite et dense, animée 
de notes d’agrumes, avec 
une finale longue et nette 

évoquant le pain chaud et 
la pomme bien mûre.

39,90 €*

“Réserve  
Perpétuelle  
non dosé”

Champagne

MAISON 
PHILIPPONNAT

Cuvée signature de la  
maison, issue uniquement de 

Pinot Noir provenant de 
premiers et grands crus situés 
sur les terroirs solaires de la 

Grande Vallée de la Marne et 
de la Montagne de Reims.  
Le nez se montre avec des 

notes de violette et d’acacia 
évoluant vers l’abricot, la 

fraise et la griotte. C’est un 
champagne de table qui 

s’accordera à merveille sur 
un tajine de poulet aux 

abricots, un beau foie gras 
ou encore un risotto  

crémeux …

65,00 €*

“Blanc de  
Noirs”

Champagne

2018

Cela fait maintenant 500 ans que la famille Philipponnat  
arpente la région champenoise. Aujourd’hui encore Charles et 
son fils François perpétuent une vision artisanale et ne cessent 
de faire progresser cette jolie maison.  
Une belle surprise en 2024 lorsque le magazine “La Revue des 
vins de France” a sacré Philipponnat comme Marque de  
L’année. Ce prix a consacré une maison dont les champagnes 
n’ont jamais été aussi équilibrés !

nos jolies 
Maisons champenoises

Champagne
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MAISON 
LENOBLE

Voilà un champagne frais  
et harmonieux, assemblant  

30 % de Chardonnay Grand 
Cru, 15 % de Pinot Noir Premier 

Cru et 55 % de Pinot Meunier, 
avec un dosage très faible  

de 3 g/l.  
Il se distingue par un nez  

délicat de fruits blancs (poire, 
pomme, raisin) évoluant vers 

des notes de brioche à  
l’aération, et une bouche  

légère et tendue aux  
nuances d’agrumes et  

d’équilibre raffiné !

36,00 €*

“Extra Brut 
V.21”

Champagne

MAISON 
LENOBLE

Un champagne d’exception issu 
à 100 % de Chardonnay Grand 

Cru de la Côte des Blancs,  
assemblant 45 % de vendange 

2020 avec 55 % de vins de  
réserve (dont certains élevés en 

magnum sous liège), dosé en 
Extra-Brut à seulement 2 g.  

Le champagne se montre avec 
des notes de mie de pain, 

d’agrumes et de fruits à chair 
blanche, tandis qu’en bouche 

s’expriment une effervescence 
crémeuse, des saveurs de citron 

vert et pamplemousse 
et une finale saline.

49,90 €*

“Blanc de Blancs  
Grand Cru V.20”

Champagne

Créé en 1920 par Armand Raphaël Graser, la maison est restée 
dans la famille jusqu’en 2023. A ce moment, Antoine et Anne 
Malasagne, les arrières-petits-enfants ont cédé l’entreprise  
familiale à Ségolène Frère-Galienne. Déjà co-propriétaire du 
célèbre château Cheval Blanc à Saint Emilion, Ségolène est 
tombée sous le charme de cette jolie petite maison de cham-
pagne... Et comme pour Cheval Blanc, c’est bel et bien pour 
son potentiel ainsi que par son histoire, que la famille Frère a 
jeté son dévolu sur la maison Lenoble.

Ségolène  
Frère-Galienne  

hérite de la passion pour 
les grands vins que lui a  

transmis son père, Albert 
Frère, éminent baron  

belge et figure de proue  
de l’industrie. Elle est  

immédiatement séduite  
par la Maison Lenoble,  

perle de la Champagne.   
Sous son impulsion,  

Lenoble rejoint ainsi le  
cercle très fermé du  
prestigieux Château  

Cheval Blanc, dont elle  
est co-propriétaire  

depuis 1998, poursuivant 
ainsi une quête  

d’excellence  
ininterrompue.

zoom 

33FÊTE DES VINS 27 SEPTEMBRE AU 12 OCTOBRE2025  * tarif ttc en bouteille de 75 cl - Prix spécial fête des vins 2025 dans la limite des stocks disponibles

39,00 € 55,00 €



Petit retour  
sur une bien 
belle soirée  
à Isneauville  
avec les vins  
du Château  
Montrose  
de Saint Estèphe

Dernière  

dégustation  

chez notre Juju  

de la distillerie  

Franc Tireur  

pour la première 

version du whisky 

Pierre Noble made 

in Normandie !

C’est toujours  
Julien qui gagne  

à chifoumi  
pour aller  
visiter les  

distilleries  
de Martinique.  

Ici chez les  
rhums JM et  

la distillerie A1710

visite de  
distilleries

Hermitage 
& AvignonBalade dans la colline de l’Hermitage 

Souvenirs  
de belles  
soirées

Très grand amateur de vins, Manu Payet a passé  une belle soirée chez  Pierre Noble

Domaine de  

La Pierre Gravée  

à Vouvray.  

Gros coup de coeur !

34



Petite visite d’Avignon et  
rencontre de Caro et Steven  
avec notre ami Philippe Gimel  du Domaine  
Saint Jean du Barroux

Visite champenoise  
chez Christophe Mignon

Fête des vins 2025

Gigondas et les toujours  magnifiques dentelles de Montmirail

les impressionnantes vignes sur sol  

calcaire du domaine Dupasquier  

à Jongieux en Savoie 

Chez Pascal Chalon à Tulette.  L’un de nos nombreux chouchous !

visite dans  

les vignobles

balade à  
Chateauneuf 35



“La Rencontre”

VIN DE FRANCE
DOMAINE 
PIERRE GAILLARD

2022

L’ ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

ROUEN 
21 BOULEVARD DE VERDUN 
76000 ROUEN 
02 32 18 44 95 
rouen@cavespierrenoble.fr 
 
ISNEAUVILLE 
1220 ROUTE DE NEUFCHÂTEL 
76230 ISNEAUVILLE 
02 35 66 91 00 
isneauville@cavespierrenoble.fr 
 
FRANQUEVILLE-SAINT-PIERRE 
405 RUE DE LA RÉPUBLIQUE 
76520 FRANQUEVILLE-SAINT-PIERRE 
02 32 91 37 80 
franqueville@cavespierrenoble.fr

* tarif ttc en bouteille de 75 cl - PRIX SPÉCIAL FÊTE DES VINS 2025 - dans la limite des 
stocks disponibles - ** Les membres du Club Pierre Noble bénéficient de 5 % de remise 
supplémentaitre sur tous les vins affichant la carte du Club. Modalités d’inscription p 35

**

la bouteille au lieu de

12,90 €


